
 

Spargelcremesuppe 

mit einem Rahmhäubchen 
 

 
 

Spargel-Panna Cotta serviert mit Rauchlachsrosen 
und einem kleinem Salatbukett 

 

 
 

Zartes Kalbsschnitzel 

mit zweierlei Spargeln 
an Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln 

 
oder 

 

Bärlauchravioli 

mit Spargelspitzen, Frühlingszwiebeln 
und Cherry Tomaten 

 
 

Marinierte Erdbeeren 

mit 1 Kugel Fior di Latte 
 

4-Gang Chef-Menü CHF 81.— / mit Weinbegleitung CHF 111.— 
3-Gang Chef-Menü CHF 71.— / mit Weinbegleitung CHF 95.— 

 



 

Suppen und Vorspeisen 
 

Spargelcremesuppe  

mit einem Rahmhäubchen CHF 10.50 
 
Kraftbrühe  
mit Ei CHF 12.— 
 

Kalte und warme Köstlichkeiten..... 

  
Frühlingssalat 

mit marinierten Spargel und Erdbeeren CHF  12.—   

Jungsalat  

mit gehacktem Ei, Croutons CHF 15.— 
mit Speck CHF 18.— 
 

Grosser Salatteller  

mit eingemachten Radiesschen CHF  21.— 

 

Salatsaucen nach Wahl: 

Italian House Dressing, French 
und Bärlauchdressing 
 
Küchenzauber  

Marinierte Spargeln mit Erdbeerragout 
und Mini Spargelsüppchen CHF 19.— 
 
Spargel-Panna Cotta serviert mit Rauchlachsrosen 
und kleinem Salatbukett CHF 16.— 
 
Rassiges Rindstatar 

garniert mit Essiggemüse und bunte Salatblätter,  
Toast & Butter CHF 32.— 
Degustations-Portion  CHF 22.— 
dazu 1cl Cognac oder Whisky  CHF  6.— 
 
Bündnerteller 

mit Bündnerfleisch, Salsiz, Speck, 
Rohschinken, Hobelkäse  
garniert mit Essiggemüse und Chutney CHF  24.— 
 



 

Chef’s Empfehlungen 
 
Zartes Kalbsschnitzel mit zweierlei Spargeln 
an Sauce Hollandaise und Rosmarin-Kartoffeln CHF 52.— 
 
Frühlings Cordon-Bleu  
gefüllt mit Spargeln und Camenbert 
serviert mit Pommes Frites  Kalb CHF 47.— 
und Frühlingsgemüse  Schwein CHF 41.— 
 
Rindsfiletwürfel Stroganoff  
an feiner Cognac-Paprikarahmsauce  
serviert mit Reis, und Broccoliröschen CHF 46.— 
Kleine Portion CHF 38.— 
 
 

Fisch 
 
 
Gebratene Balchenfilets  
auf Gemüsejulienne 
an Pernodsauce, mit neuen Kartoffeln serviert CHF 38.— 
 
Hausgemachte Balchenknusperli  
mit Pommes Frites 
und Remouladensauce CHF 36.— 
 

 

Herkunftsdeklaration:  

Rind:  Schweiz Poulet:  Schweiz  
Kalb & Schwein: Schweiz Felchen:  Schweiz  
Kaninchen: Schweiz Forellen:  Schweiz  
 
Über Gluten freie Gerichte geben unsere Service-Mitarbeiter gerne Auskunft 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen  
können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne. 
 
Wir setzen auf Qualität und Nachhaltigkeit. Unser Schweinefleisch stammt  
ausschliesslich aus dem Kanton Luzern. 
 
Alle Preise verstehen sich inklusive 8.1% MwSt 



 

Lapin Spezialitäten 
 

 

 
Kaninchenragout „Lapin“ 

serviert im Tontöpfli 
mit Polenta und Gemüse vom Markt            CHF 39.— 
 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 
an feiner Champignonrahmsauce  
mit goldbrauner Rösti und Gemüse CHF 45.— 
 
Luzerner Mistkratzerli vom Lapin Grill 
serviert in 2 Gängen  CHF 35.—  
mit Salat oder Weisswein Risotto                    ½ Portion CHF  26.— 
 
Original Luzerner „Fritschipastete“ 
mit Kalbfleischstückli und Kalbsbrät, spezielle Weinbeeren in Cognac  
an feiner dunkler Sauce, im knusprigen Blätterteigpastetenhaus  
gefertigt aus Alt-Zunftmeisters Backstube, 
umgarnt mit viel frischem saisonalem Gemüse CHF 39.— 
 
Geschnetzelte Kalbsleber 
abgelöscht mit hausgemachtem Kalbs-Jus, Gemüse 
mit frischen Kräutern und feiner Butterrösti   CHF 41.— 
 
 

Vegetarische Gerichte 

 
Bärlauchravioli 

auf gedünsteten Frühlingszwiebeln 
an leichter Dillrahmsauce CHF 24.— 

 
Frühlingsrisotto 

mit spargelspitzen, Frühlingszwiebeln 
und Cherrytomaten CHF 29.— 

 

Portion Spargel  

mit Sauce Hollandaise  
serviert mit neuen Kartoffeln  CHF 36.— 
Vorspeisenportion  CHF 19.— 
mit Rohschinken                                                                         CHF  8.— 
 



 

Süsse Versuchungen 
 
 

Coupe Romanoff 
mit Erdbeeren und Rahm garniert CHF 9.— 
 

Marinierte Erdbeeren 
mit 1 Kugel Fior di Latte CHF    10.— 
 

Mini Heissi Liebe mit warmen Beeren 
Vanilleglace und Rahm CHF    7.50 
 

Caramelköpfli «Belle Tradition»  
Hausgemacht und reich garniert CHF 9.— 
mit Rahm CHF 10.50 
 

Eiscafe „ Lapin“ CHF 9.— 
mit Kirsch CHF  11.— 
Degustationsportion CHF 6.— 
Degustationsportion mit Kirsch CHF    8.— 
 

Hausgemachter Apfelkuchen CHF 6.— 
mit Rahm CHF 7.50 
 

1 Kugel Glacé oder Sorbet  

Fior di Latte, Zwetschge, Limone           CHF 5.— 
Vanille, Erdbeer, Schokolade oder Café 
mit Rahm garniert CHF 1.50 
 

Sorbet Colonel 

Limonensorbet mit Vodka übergossen           CHF 12.— 
 

Sorbet Zwetschgen 

Zwetschgensorbet mit Vieille Prüne übergossen          CHF 12.— 
 

Käsetrio Séléction Barmettler 

garniert mit Trauben und Früchtebrot CHF 14.50 
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